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Prvi srpski sladoled

baze za sladoled Univerzale i Absolut
Cream

SLADOLED - nezaobilazna poslastica za sve
generacije, nekada se vezivala samo za leto, a danas
veoma trazena tokom cele godine.

Baze za sladoled predstavljaju dva potpuno nova,
dugoocekivana proizvoda na domacem trzistu. Za
proizvodnju prvog srpskog sladoleda u ponudi imamo:

1. Baza Absolut Cream C2-100 , koristi se za
dobijanje vrhunskog krem sladoleda,

2. Baza Univerzale C1-100 , koristi se za
proizvodnju svih vrsta, a narocito u proizvodnji
voc¢nih sladoleda

Obe baze su pogodne za proizvodnju sladoleda i
toplim i hladnim postupkom, kao i za dobijanje soft
sladoleda.

Topli postupak

1. Sipati 1l vode ili mleka u pasterizator i zagrevati.

Na temperaturi od 30T dodati 200-250g
Secera.
2. U slu€aju da se u pasterizatoru koristi voda, na

temperaturi od 30C dodati 100-125g zamene
za mleko Biolac-S
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3. Dodati 80 g baze za sladoled. Drzati na temperaturi od 80 - 85 5 min.
Brzo ohladiti na 4 i drzati na ovoj temperaturi 6 do 12 ¢asova.

4. Tako pripremljenu masa sipati u masinu za proizvodnju sladoleda (LABA),

uz dodavanje boja i ukusa po zelji.

5. Gotov sladoled €uvati na temperaturi od -18 do -22C

Hladni postupak

1 Sipati 1 litar vode i 125¢g Biolac S (zamena za mleko u prahu), ili 1 litar

mleka, u masinu za pravljenje sladoleda (LABA)

Dodati 200-250 g Secera.
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Gotov sladoled ¢uvati na temperaturi -18 do -22 C

Dodati 80g baze za sladoled, uz dodavanje boja i ukusa po zelji.
Dobijenu meSavinu pustiti 30 min da odstoji pre upotrebe ili smrzavanja.



lzuzetni rezultati u kvalitetu, sladoleda dobijenog s bazama Absolut Cream C2-
100 i Univerzale C1-100, postizu se upotrebom Biolac- S, zamenom za mleko u
prahu.

Biolac S, iz linije zamena za mleko Biolac, po sadrzaju masnocée spada izmedu
punomasnog i obranog mleka u prahu i ima najuniverzalnije upotrebne
mogucnosti. Koristi se u pekarskoj, konditorskoj industriji i poslasti€arstvu,
narocito za dobijanje penastih struktura poput Slaga i sladoleda.

U liniji Biolac imamo zamene za punomasna i obrana mleka u prahu. Prednosti
Biolac (zamena za mleko u prahu) u odnosu na sveze mleko, na osnovu iskustva
sa terena, su:

e duzi rok trajanja,
¢ laksi nacin upotrebe,
e konstantnost kvaliteta
e konstantnost snabdevanja
Prednosti Biolac (zamena za mleko u prahu) u odnosu na mleko u prahu su:
e kvalitet
e cena
e konstantnost snabdevanja

Svi nasi proizvodi imaju vrhunske karakteristike, jednake ili bolje u poredenju sa
uvoznim proizvodima iz iste kategorije koji se mogu naci na naSem trzistu, uz
povoljan ekonomski efekat , koji se ogleda u odnosu pruzenog kvaliteta i cena.

Cene konkurentnih proizvoda prisutnin na naSem trziStu su znatno vise, a
kvalitet ne opravdava te razlike. U mogucnosti smo da Vam obezbedimo
dovoljne koli€ine uzorka za probu, a nas tim je spreman i da kod Vas, na licu
mesta, demonstrira upotrebu opisanih proizvoda.

Da bi ste se i sami uverili u kvalitete naSih baza za sladoled i zamena za mleko u
prahu, ovom prilikom Vas pozivamo da nas kontaktirate putem telefona ili
putem mail-a na info@bankom.rs. Detaljnije o svim nasSim proizvodima i
parametrima kvaliteta mozete pronaci na naSem web sajtu www.bankom.rs.



Biopro-60 — tostovana sojina poga ca
u ishrani krava muzara

Sa ciljem edukacije nasih sadasnjih i potencijalnih komitenata, u aprilu je
Stampana broSura “Biopro-60 tostovana sojina pogaca u ishrani krava muzara”.

Biopro-60 - tostovana sojina poga €a

Soja predstavlja jedno od najznacajnijih
hraniva u ishrani Zivotinja, kako zbog
visokog sadrzaja, bioloski visoko vrednih
proteina (38%), tako i zbog visokog
sadrzaja ulja (18%).

BIOPRO 60 je hranivo sa 38-40%
proteina i 8-10% ulja se proizvodi
isklju€ivo od zdrave, oljustene, genetski
nemodifikovane soje posebnim
hidrotermi¢kim tretmanom, u toku koga
se odstranjuje deo ulja. Termickom -
obradom sojinog zrna dolazi do inaktivisanja antinutritivnih faktora, ali i do
daleko veéeg efekta u ishrani prezivara, jer se njome postize znacajno povecéanje
sadrzaja iskoristivih (by-pass) proteina.

BIOPRO 60 je hranivo izbora za krave muzara jer je
¢ QOdnos proteina i masti idealan
e Povecan sadrzaj iskoristivih (by-pass) proteina
e Bogat izvor energije - esencijalnih masnih kiselina
e Bogat izvor prirodnih antioksidanasa (vitamin E)
e Prijatanog ukusa i mirisa
¢ Fino granulisano - stimuliSe Zvakanje i poja¢ano lu¢enje pljuvacke
e Smanjen sadrzaj vlage ispod 6%
e Laka za transport i skladiStenje

Iskustva sa terena nam potvrduju da se zbog manjeg sadrzaja ulja i vec¢eg
sadrzaja by-pass proteina, daje prednost koris¢enju BIOPRO 60 u odnosu na
druga hraniva sojinog porekla, poput punomasnog sojinog griza ili sojine saéme.

Ispitivanja

Socha i Satter (1991) su objavili ispitivanja u kojima su odredivali uticaj razli€itih
vrsta hraniva na laktaciju krava. NajviSe prinose mleka sa 3,5% mle€¢ne masti i
najvecu koncentraciju mleénih proteina, davale su krave hranjene tostovanom
sojinom pogacom.



U novijim istrazivanjima, u okviru projekta TR 20016, kojeg finansira Ministarstvo
za nauku i tehnoloski razvoj Srbije, utvrdeno je da BIOPRO 60 daje bolje
rezultate od punomasnog sojinog griza i sojine sacme.

Uz porast koli€¢ine mleka (oko 1,5 litra/kravi/dan), vecéu koli€inu masti i proteina u
mleku, utvrden je i stabilniji pH i veci broj mikroorganizama u buragu, kao i maniji
sadrzaj uree u mleku. Primecena je i ve¢a koncentracija glukoze u krvi krava
hranjenih sa obrocima na bazi BIOPRO 60 (3,25 mmol/L) u poredenju sa
obrocima na bazi sojine saéme (2,67 mmol/L). Sve to ukazuje na superiornost
BIOPRO 60 kao izvora energije i proteina u
ishrani visokoproizvodnih krava.

Reé¢ korisnika

BD AGRO AD iz Dobanovaca poseduje
farmu od 1.500 krava i 1.200 junica
HolStajn rase, koje su u periodu 2007-2009.
uvezene iz Kanade. Prose€an genetski
potencijal uvezenih Zivotinja je preko
10.000 litara mleka u laktaciji, a nivo
mlec¢nosti nukleusa zapata je 12.000-
14.000 litara mleka. BD AGRO je znacajna
sredstva ulozio u renoviranje i opremanje -
objekata, muzne opreme, ratarsku proizvodnju i mehanlzacuu osposobljavanje
kadrova i implementaciju sistema menadZzmenta kvalitetom. To je danas €ini
najboljom farmom muznih krava u ovom delu Evrope.

Upotrebom tostovane sojine pogace BIOPRO 60 proizvodaca Bioprotein
(Bankom Group), ostvarili smo visoku i stabilnu proizvodnju mleka dobrog
kvaliteta i optimalne priraste teladi i zenskog priplodnog podmladka.
Trenutni nivo mle¢nosti je 9.800 lit po kravi godisSnje sa 3,6 % mm i 3,45 %
proteina.

Kao osnovne prednosti BIOPRO 60 u odnosu na ostale proizvode od soje
koji se mogu naci na nasem trziStu navodim:

- visok nivo bioloski vrednih proteina;

- visok nivo nerazgradivog (by-pass) proteina omogucio je snizavanje
ukupnog nivoa proteina u obroku krava i omogucio smanjenje cene
obroka i efikasniju proizvodnju mleka;

- visok nivo nerazgradivog (by-pass) proteina doprineo je smanjenju uree
u krvi i mleku krava , Sto se uzro¢no posledi¢no odrazava na zdravstveno i
reproduktivno stanje zapata, njegovu produktivnost i dugovecénost;

- nivo masti od 8% povecava energetsku vrednost hraniva bez depresivnih
uticaja na nivo mle¢ne masti, Sto je slucaj sa ekstrudiranom sojom.

SasSa Vukasinovic
nutricionista BD Agro AD



DSM humani program

Bankom doo je u svoj program uvrstio i DSM-HNH prog ram za ljudsku
ishranu i zdravlje. Ovaj program je uvrSten u sadrz  aj naSe web prezentacije.

Proizvodni program ¢ine slede ¢i proizvodi:

VITAMINI | KAROTENOIDI
Minerali

Dijetetski lipidi

Dijetetska vlakna

Biljni ekstrakti

Probiotici i prebiotici

yDSM

BRIGHT SCIENCE. BRIGHTER LIVING.

Organske kiseline
Proteini i aminokiseline
Nukleotidi

Ovi proizvodi imaju osnovnu primenu u programimac

1. Hrane

Mleko i mle¢ni proizvodi

Masti, ulja i hrana bogata njima
Cerealije

Peciva i kolaci

Suva, instant hrana

Ishrana za odojcad

Sokovi i instant napici
Dijetetski dodaci

2. Lekova i pomocnih dijetetskih sredstva



Hotel Leotar, Trebinje

Hotel Leotar je u prvoj polovini 2011. bio doma  éin mnogim zanimljivim
deSavanjima:

MpepaBawe komnaHuje '‘Bayer’ a.0.0. CapajeBo

Y Hawem xoTeny ofpXaHo je npeaasake KomnaHuje '‘Bayer’ 4.0.0. CapajeBo Ha
Teme: "Bayer-oBu aHTubnotnum - Tepanuvja ypuHapHux nHdpekumja™ n "MogepHa
oparHa KoHTpauenuumja".

MNpenasauu cy 6unu Op. 3sBoHko CoBTuh, chney.yponoruje y OnwToj BonHuum
Tpebuwe n [p. Jlunuen Koeau, cned. N'mHekonorunje n akywepctea y [Jomy
3apaBrba Tpebumse.

8. Mapt y XoTteny Jleotap

Xoten JleoTap je 1 oBe roanHe 3a opraHmsoBao 3abaBy nosogom 8. mapTa, [laHa
KeHa. Y3 My3uKy ynMBO 1 cBeYaHy Bedepy MHOrobpojHun rocTtu cy npoBenu jeqHo
He3abopaBHO Beue!

22. Maprt - CBjeTCcKu paH Boga

Y KOHrpecHoj canu Hawler xotena 22. mapTa oAp>KaH je cKyn
nosogom CBjeTcKor AaHa BoAa Nnof Ha3nBOM:

'‘Bopa 3a rpagose: YpbaHu nsasosu' ("Water for the cities:
Responding to the urban challenge”) y opraHusaumju
MwuHncTapcTBa nosrbonpuspeae, WymapcTsa u Bogonpuepene
Penybnuke Cpncke n AreHuuje 3a Boge obnacHor pujedHor
cnuea pujeke Tpebuwwmnue.

Likovna kolonija Trebinje 2011.

'pyna 3arbybrbeHnka y NMKOBHY YMeTHOCT U3 beorpaga 6opasuna je npoTeknux
10 paHa y Tpebuiby, y Halem XoTeny y CKNony fIMKOBHE KOMOHWje crivkapa
HauBaua n3 beorpaga. MoTueu cy yrnaBHoOM Be3aHu 3a Tpebunckn Ctapu Npag
1 Npupoay xepuerosaukor kpwa. Y ranepuju dpotorpaduja MoxeTe nornegatu
Heke oA pajoBa.
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